
Allegato n. 3 

                                            

Processo verbale n. ______/2008 di sopralluogo e accertamento in materia di etichettatura 
della carne bovina di cui ai regolamenti (CE) 1760/2000, (CE) 1825/2000, al D.M. 30/08/2000 e 
al Decreto Legislativo n. 58/2004 – Controllo congiunto Regione Campania-ICQ  
Agenti accertatori 

Cognome……………………………………….………………….Nome…………………….…………………………...

Cognome………………………………………….……………….Nome………………….……………………………...

Cognome………………………………………….……………….Nome………………….……………………………...

Data (gg/mm/aaaa)  ____/____/________                Orario di inizio controllo (hh:mm) ______:______ 

Denominazione dell’impresa e domicilio o sede legale 

Ragione sociale………………………………………………..…………P.IVA…………….…….……………….………

indirizzo………………………………………………………………comune…………………………………….………..

provincia……...…..……..CAP…….….…......telefono……….…...…….…….………fax………....…..….…….………

nella persona del legale rappresentante pro tempore/titolare 

Nominativo della persona presente al controllo 

Cognome…………………………..…….Nome……………………..……….Cod.Fisc……………………………..….. 

nato a…………………..……………………...…………….prov.……….…………..…..il……..………………..…….…

residente a……………………………………….prov.di…………………..in Via/P.zza…………………...……...….…

in qualità di……………………..…………………doc. di identificazione tipo:………….…..….………..….….………. 

numero.……...……….………….rilasciato da…………….…...…..………………………il……………………..……...

Segmento di filiera sottoposto 
a controllo 

      Macello 
      Sezionamento/laboratorio carni macinate 
      Deposito 
      Punto vendita – grande distribuzione  
      Punto vendita dettaglio 

Indirizzo della sede operativa soggetta a sopralluogo 

indirizzo……………………………………….……….………………………comune……….….………………………. 

provincia………….…..……..CAP………...…...…....telefono……….……….……………fax…..……….……………..

Descrizione sintetica delle operazioni di accertamento  

……………………………………………………….…………………………………………..……….…………..……… 

……………………………………………………..…………………...………...…..………….…..………………..……..

…………………………………………………………….…………………….………………….…….….….…………… 

………………………………………………………………………………………………………………………………...

………………………………………………………………………………………………………………………………...

………………………………………………………………………………………………………………………………...

………………………………………………………………………………………………………………………………...



Allegato n. 3 
Si allega al presente verbale la seguente documentazione: 

……………………………………………………...……..............................................................................................

................................................................................................................................................................................

................................................................................................................................................................................

................................................................................................................................................................................

Disposizioni conseguenti alle irregolarità riscontrate 

 Le carni sono commerciabili mediante: 
 rietichettatura da effettuarsi: 

 a) in loco 
 b) a carico del fornitore 

destinazione trasformazione in prodotti a base di carne 

Eventuali dichiarazioni di parte 
…………………………………………………………………………………….………………………………….…….… 

………………………………………………………………………………………………………………………….….…. 

………………………………………………………………………………………………………………………………...

………………………………………………….……………………………………………………………………..………

…………………………………………………………………………………………………………………………………

L’irregolarità accertata costituisce violazione alla normativa sottoindicata che comporta, ai sensi del D.Lgs n. 
58/2004, l’applicazione della sanzione pecuniaria corrispondente: 

Violazione al Reg.(CE) 1760/00 Sanzione 
ex D.Lgs 58/2004

Importo sanzione
min               max 

Commercializzazione di carni bovine prive in tutto o in parte delle indicazioni obbligatorie  
(Art. 13) Art. 5 comma 1 2.000 – 12.000 Euro 

Commercializzazione di carni bovine con indicazioni obbligatorie non corrispondenti al vero  
(Art. 13) Art. 5 comma 2 2.000 – 12.000 Euro 

Commercializzazione di carni bovine utilizzando indicazioni non previste da un disciplinare 
approvato dalle autorità competenti (Art. 16) Art. 5 comma 3 1.000 – 6.000 Euro 

Sistema di tracciabilità aziendale non idoneo a garantire la veridicità delle informazioni 
obbligatorie e facoltative e il nesso tra le carni e l’animale o il gruppo di animali interessati (Art. 13) Art. 5 comma 5 1.500 – 9.000 Euro 

Operatore che non consente l’accesso ai propri locali e a tutta la documentazione (Art. 16) Art. 6 3.000 – 18.000 Euro 

Commercializzazione di carni bovine utilizzando indicazioni o segni che possono ingenerare 
confusione con le denominazioni del Reg.2081/92  (Art. 16) Art. 7 1.500 – 9.000 Euro 

Firma agenti accertatori 

.........................................................................................

……………………………….………………...…………….

……………………………………………………………….. 

Firma di chi ha presenziato al controllo 

.................................................................................... 

.................................................................................... 

……………………………………………………………. 

Il presente verbale di sopralluogo si compone di n. 2 pagine e viene redatto in tre copie, tutte firmate in 
originale, di cui una viene consegnata alla parte e due restano agli agenti accertatori. 
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Allegato n. 4 

Verbale controllo congiunto Regione Campania – I.C.Q.
Etichettatura carni bovine Reg.(CE) n.1760/2000 

I M P I A N T O  D I  M A C E L L A Z I O N E  

Descrizione attività di controllo
Risultato del 

controllo 

Si         No 
1. Presenza marca auricolare, passaporto e mod. 4 per i bovini in arrivo da 

macellare

2. Corretto aggiornamento del registro di macellazione 

3. Corretto abbinamento tra numero progressivo di macellazione e codice 
identificativo del bovino 

4. Corretta e completa etichettatura carcasse, mezzene , quarti e sesti 

5. Aggiornamento delle informazioni nel software del sistema di rilascio delle 
etichette

6. Presenza e correttezza delle indicazioni obbligatorie in etichetta 

7. Presenza indicazioni facoltative in etichetta (se presenti, indicare i n° di 
autorizzazione ministeriale)……………………………………………………………… 

8. Presenza in etichetta di indicazioni o segni che possono ingenerare confusione 
con le denominazioni previste dal regolamento n.2081/2000 

Controllo etichetta: carcasse, mezzene, quarti, sesti

Risultato del 
controllo 

Si        No 

Presenza informazioni obbligatorie in etichetta delle carni in uscita dal macello 
1) codice di rintracciabilità 
2) paese di nascita 
3) paese di allevamento/ingrasso 
4) paese di macellazione + numero dell’impianto 

Riscontro veridicità informazioni in etichetta con quanto riportato nel registro di 
macellazione, nel Mod. 4 e nel passaporto dei bovini fornito dall’allevatore  

Riscontro veridicità informazioni in etichetta con quanto riportato nel registro di 
carico/scarico, nella copia della bolla di consegna e della fattura  

Eventuali annotazioni 
………………………………………………………………………………………………………………………….……..……

……………………………………………………………………………………………………………………….………..……
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Allegato n. 5 

Verbale controllo congiunto Regione Campania – I.C.Q.- Etichettatura carni bovine Reg. (CE) n. 1760/2000 
L A B O R A T O R I O  D I  S E Z I O N A M E N T O  

Descrizione attività di controllo  
Risultato del 

controllo 

Si        No 
1. Presenza e correttezza delle indicazioni obbligatorie in etichetta delle carni in arrivo           
2. Presenza indicazioni facoltative in etichetta delle carni in arrivo (se presenti, indicare il n° di 

autorizzazione ministeriale)……………………………………………...           

3. Presenza in etichetta di indicazioni o segni che possono ingenerare confusione con le 
denominazioni previste dal regolamento n.2081/2000           

4. Corretta compilazione dei registri di carico e scarico           
5. Corretta compilazione del registro di lavorazione ed attribuzione di codici di riferimento per 

lotti omogenei           

6. Sistema di stampa etichette automatico           

7. Corretta gestione delle informazioni nel software delle bilance etichettatrici se presenti           

8. Corretta identificazione delle carni nelle celle frigorifere e separazione durante le fasi di 
lavorazione           

Taglio anatomico           
Controllo etichetta

Preconfezionato             

Risultato del 
controllo 

Si         No

Presenza informazioni obbligatorie in etichetta delle carni in uscita dal laboratorio di 
sezionamento 
1) codice di rintracciabilità 
2) paese di nascita 
3) paese di allevamento/ingrasso 
4) paese di macellazione + numero dell’impianto 
5) paese di sezionamento + numero dell’impianto 

          
          
          
          
          

Le informazioni sono riportate in modo chiaro, esplicito e leggibile            

Informazioni obbligatorie corrispondenti alle informazioni in entrata            

Criterio corretto di assegnazione del lotto (descrizione nella casella “eventuali annotazioni”)            

Verifica che le informazioni riportate in etichetta siano omogenee per tutte le carni che 
costituiscono il lotto giornaliero            

Riscontro numero di lotto e individuazione dei codici di rintracciabilità delle carni che 
costituiscono il lotto (elenco codici di riferimento componenti il lotto in allegato)            

Indicazione del fornitore (nome, sede, numero di riconoscimento/identificazione)

………………………………………………………………………………………………………………… 

Grossista                Laboratorio sezionamento/preparazione                Impianto macellazione   

Eventuali annotazioni 
………………………………………………………………………………………………………………..………………………..…… 

…………………………………………………………………………………………………………………..……………………..……
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Allegato n. 6 

Verbale controllo etichettatura carni bovine Reg.(CE) n.1760/2000 

C O M M E R C I O  A L L ’ I N G R O S S O  
(Anche presso impianti di macellazione e sezionamento) 

       Carne protetta              
Descrizione attività di controllo 

 Carne non protetta

Risultato del 
controllo 

Si         No 

Presenza informazioni obbligatorie in etichetta delle carni in uscita
1) codice di rintracciabilità 
2) paese di nascita 
3) paese di allevamento/ingrasso 
4) paese di macellazione + numero dell’impianto 
5) paese di sezionamento + numero dell’impianto 

Presenza indicazioni facoltative in etichetta 

Presenza in etichetta di indicazioni o segni che possono ingenerare confusione con 
le denominazioni previste dal regolamento n°2081/2000 

Indicazione del fornitore verificato (nome, sede, numero di riconoscimento/identificazione)
………………………………………………………………………………………………………………………………………

Grossista              Laboratorio sezionamento/preparazione                Impianto macellazione   

Eventuali annotazioni 
………………………………………………………………………………………………………………………………...……

………………………………………………………………………………………………………………………………...……

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………..….…

………………………………………………………………………………………………………………………………..…….

………………………………………………………………………………………………………………………………...……
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Allegato n. 7 

                                                          

Verbale controllo congiunto Regione Campania-I.C.Q.etichettatura carni bovine Reg.(CE) n. 1760/2000 
D I S T R I B U Z I O N E

Punto vendita: G.D.
Dettaglio

Carne al taglio                   
Prodotto                             Carne preincartata
controllato                         Carne preconfezionata     

Carne macinata                 

Descrizione attività di controllo
Risultato del 

controllo
Si        No 

1. Presenza e correttezza delle indicazioni obbligatorie in etichetta delle carni in arrivo 

2. Presenza di indicazioni facoltative in etichetta delle carni in arrivo 

3. Presenza in etichetta di indicazioni o segni che possono ingenerare confusione con 
le denominazioni previste dal regolamento n.2081/2000 

4. Presenza del registro di carico e scarico (non obbligatorio) o altra documentazione 
(specificare)……..………………………………………………………………………… 

5. Il registro o altra documentazione contengono indicazioni che consentono la 
correlazione tra l’arrivo delle carni e la loro messa in vendita  

6. Chiaro collegamento della carne in vendita sul banco e documento informativo al 
consumatore esposto nel punto vendita 

7. Corretta identificazione delle carni nelle celle frigorifere e/o nel banco vendita 

8. Corretta gestione delle informazioni nel software delle bilance etichettatrici se 
presenti

                                    apposta sulla confezione                       
Controllo etichetta                    rilasciata con bilancia/computer                

                                    informazioni al consumatore                  

Risultato del 
controllo

Si         No 

Presenza informazioni obbligatorie in etichetta o esposte al consumatore: 
1) codice di rintracciabilità 
2) paese di nascita 
3) paese di allevamento/ingrasso 
4) paese di macellazione + numero dell’impianto 
5) paese di sezionamento + numero dell’impianto 

Carni macinate:  acquistate preconfezionate all’origine               preincartate nell’esercizio 

Presenza informazioni obbligatorie sulle carni macinate: 
1) codice di rintracciabilità 
2) paese di preparazione 
3) origine (se il paese di nascita è diverso da quello di preparazione) 
4) paese di macellazione 

Le informazioni sono riportate in modo chiaro, esplicito e leggibile 

Le informazioni obbligatorie sono corrispondenti a quelle in entrata 

Indicazione del fornitore (nome, sede, numero di riconoscimento/identificazione) 

…………………………………………………………………………………………………..……………………. 
Grossista              Laboratorio sezionamento/preparazione                Impianto macellazione   
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