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                 Verbale controllo etichettatura carni bovine Reg.(CE) n. 1760/2000

DISTRIBUZIONE

	Punto vendita:         G.D.              ( Dettaglio      (                 
	Carne al taglio                   (
Prodotto                             Carne preincartata            (
controllato                         Carne preconfezionata     (
Carne macinata                 (

	Descrizione attività di controllo 
	Risultato del controllo

Si        No

	1. Presenza e correttezza delle indicazioni obbligatorie in etichetta delle carni in arrivo
	(          (

	2. Presenza di indicazioni facoltative in etichetta delle carni in arrivo
	(          (

	3. Presenza in etichetta di indicazioni o segni che possono ingenerare confusione con le denominazioni previste dal regolamento n.2081/2000
	(          (

	4. Presenza del registro di carico e scarico (non obbligatorio) o altra documentazione (specificare)……..…………………………………………………………………………
	(          (

	5. Il registro o altra documentazione contengono indicazioni che consentono la correlazione tra l’arrivo delle carni e la loro messa in vendita 
	(          (

	6. Chiaro collegamento della carne in vendita sul banco e documento informativo al consumatore esposto nel punto vendita
	(          (

	7. Corretta identificazione delle carni nelle celle frigorifere e/o nel banco vendita
	(          (

	8. Corretta gestione delle informazioni nel software delle bilance etichettatrici se presenti
	(          (

	                                    apposta sulla confezione                       (
Controllo etichetta                    rilasciata con bilancia/computer                (
                                    informazioni al consumatore                  (
	Risultato del controllo

Si         No

	Presenza informazioni obbligatorie in etichetta o esposte al consumatore:

1) codice di rintracciabilità

2) paese di nascita

3) paese di allevamento/ingrasso

4) paese di macellazione + numero dell’impianto

5) paese di sezionamento + numero dell’impianto
	(          (
(          (
(          (
(          (
(          (

	Carni macinate:           ( acquistate preconfezionate all’origine              ( preincartate nell’esercizio

	Presenza informazioni obbligatorie sulle carni macinate:

1) codice di rintracciabilità

2) paese di preparazione

3) origine (se il paese di nascita è diverso da quello di preparazione)

4) paese di macellazione
	(          (
(          (
(          (
(          (

	Le informazioni sono riportate in modo chiaro, esplicito e leggibile
	(           (

	Le informazioni obbligatorie sono corrispondenti a quelle in entrata
	(           (

	Indicazione del fornitore (nome, sede, numero di riconoscimento/identificazione)

……………………………………………………………………………………………………………….

Grossista   (             Laboratorio sezionamento/preparazione   (             Impianto macellazione   (









