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Curriculum vitae

Cirillo Luca

@ Castellammare 5, 80054 Gragnano (Na) (ltalia)
B 3456411382 & 08119327458

X lucadcirillo@gmail.com

Responsabile di Laboratorio - Responsabile Gestione Apparecchiature

Centro Controllo Qualita Alimenti e Ambiente Snc - Accreditamento n. 1099 - Accredia
Viale Europa 63, Torre del Greco (Na) (ltalia)
www.ccqaa.it

Determinazioni qualitative e quantitative, su matrici alimentari e acque, di microrganismi patogeni ed
alterativi indici di contaminazione alimentare, nonché determinazioni chimiche su campioni di acque di
diversa natura.

Attivita o settore Consulenza alle imprese (applicazione sistema HACCP) e analisi su matrici
alimentari e ambientali

Docente corsi alimentaristi
Erucon Srls

= Igiene degli alimenti

= Legislazione alimentare

= Malattie alimentari

Responsabile di prova - Responsabile Gestione Apparecchiature

Centro Controllo Qualita Alimenti e Ambiente Snc (Accreditamento n. 1099 - Accredia)

Viale Europa 63, Torre del Greco (ltalia)

www.ccgaa.it

Determinazioni qualitative e quantitative, su matrici alimentari e acque, di microrganismi patogeni ed

alterativi indici di contaminazione alimentare, nonche determinazioni chimiche su campioni di acque di
diversa natura.

Attivita o settore Consulenza alle imprese e analisi su matrici alimentari e ambientali

Iscrizione all' Albo n. 454
Ordine dei Tecnologi Alimentari Campania e Lazio, Napoli (Italia)

Superamento dellEsame di Stato per I'abilitazione all'esercizio della
professione di tecnologo alimentare
Universita degli studi "Federico II", Napoli (ltalia)

Laurea specialistica in "Scienze e Tecnologie Alimentari". Tesi
sperimentale presso il Dipartimento di Scienza degli Alimenti. Titolo
della tesi: "Studio della fermetazione lattica spontanea di olive da
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tavola "Nocellara del Belice" e applicazione di tecnologie
microbiologiche innovative nel processo fermentativo "Sivigliano
Universita degli Studi di Napoli "Federico II" - Facolta di Agraria

= Sicurezza alimentare
= igiene
= microbiologia

= processi e tecnologia di produzione dei prodotti alimentari.

Set. 02-Giu. 06  Laurea triennale in Tecnologie Alimentari
Universita degli Studi di Napoli "Federico II" - Facolta di Agraria
= Fisica
= Chimica

= Microbiologia

200tt.15  Attestato di partecipazione "Incontro annuale di aggiornamento per
laboratori accreditati”
Accredia

= 1SO 17025

19Nov. 14 Attestato di partecipazione "La sfida della sicurezza microbiologica:
aggiornamenti normativi e nuove soluzioni tecniche"
Biomerieux Industry

= Microbiologia degli alimeni

COMPETENZE PERSONALI |

Lingua madre italiano

Altre lingue COMPRENSIONE PARLATO PRODUZIONE SCRITTA

Ascolto Lettura Interazione Produzione orale

inglese B1 B1 A2 A2 A2

Livelli: A1 e A2: Utente base - B1 e B2: Utente autonomo - C1 e C2: Utente avanzato
Quadro Comune Europeo di Riferimento delle Lingue

Competenze comunicative ~ Buone competenze comunicative acquisite principalmente in ambito lavorativo

Competenze organizzative e Buone competenze organizzative, legate soprattutto alle attivita di lavoro in team
gestionali

Competenze professionali  «  Approfondita conoscenza in attivita di laboratorio chimico e microbiologico

= Approfondita conoscenza dei sistemi per la gestione della qualita nei laboratori di prova (ISO
17025)

Competenze digitali AUTOVALUTAZIONE
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Patente di guida

ULTERIORI INFORMAZIONI

Dichiarazione sostitutiva di atto di

notorieta (resa ai sensi dell'art. 47

del D.P.R. 28 dicembre 2000, n.

13/9117

445)

Curriculum vitae

Elaborazione . ) ) ) )
delle Comunicazione Cg(?r?tlgr?stidl Sicurezza Rlsortﬁg:ﬁ di
informazioni P
Utente autonomo | Utente autonomo | Utente autonomo Utente base Utente base
Competenze digitali - Scheda per I'autovalutazione
||

Il sottoscritto,

- consapevole delle sanzioni penali per le ipotesi di falsita in atti e di dichiarazioni mendaci e
della conseguente decadenza dai benefici di cui agli art. 75 e 76 del D.P.R. 28 dicembre 2000,
n. 445;

- a conoscenza del fatto che saranno effettuati controlli anche a campione sulla veridicita delle
dichiarazioni rese;

DICHIARA
- che le informazioni riportate nel presente Curriculum vitae rispondono a verita;

- di non svolgere alcuna funzione di controllo sull'erogazione di finanziamenti pubblici in
agricoltura e nel settore agroalimentare, nonché sulla legittimita e regolarita delle predette
erogazioni, nel rispetto degli elementi di separatezza delle funzioni dettagliati nella circolare del
Mipaaf n. 2306 del 13 giugno 2016 avente ad oggetto "Sistema di consulenza aziendale in
agricoltura (art. 1-ter, DL n. 91 del 2014, conv. in legge n. 116 del 2014). Decreto
interministeriale 3 febbraio 2016. Necessaria separatezza delle attivita di controllo rispetto allo
svolgimento delle attivita di consulenza”;

- di essere iscritto presso I'Ordine professionale sotto specificato con i seguenti estremi di
iscrizione:

- Ordine professionale dei Tecnologi Alimentari Campania e Lazio
- Numero di iscrizione: 454
- Data di iscrizione: 17 Settembre 2014

- Di aver svolto la formazione prevista dai rispettivi piani formativi e di aggiornamento
professionale ai sensi del Decreto del Presidente della Repubblica 7 agosto 2012, n.
137, come si evince dal presente Curriculum vitae;

e AUTORIZZA

- il trattamento dei propri dati personali ai sensi del Decreto Legislativo 30 Giugno
2003, n. 196 " Codice in materia di protezione dei dati personali ";

- la pubblicazione del presente Curriculum nell'area pubblica del sito istituzionale della
Regione Campania www.regione.campania.it

Luogo e data Gragnano 13/9/2017
Firma Luca Cirillo

Ai sensi e per gli effetti dell'art. 38, D.P.R. 445 del 28.12.2000 e ss. mm. ii., si allega
copia del documento di riconoscimento del dichiarante in corso di validita.
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